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SILVESTERSINN

AUFTAKT

TATAR

VON DER WILDFANGGARNELE
Gruner Apfel | Creme fraiche | Imperial Auslese Kaviar

RAVIOLI MIT KALBSBRIES

Spinat | Haselnuss | weiRer Triiffel

DRY AGED ROASTBEEF

Erdartischocke| Perigord Truffeljus | Zwiebelconfit

TONKABOHNE

Birne | weilRe Schokolade | Rotweineis

AUSKLANG

ENDE 23:00 UHR

280 €
4-Gange Menu inkl. Aperitif, mit begleitenden
4 Glasern Wein, Wasser, Espresso
& Piccolo fur Neujahr

Sprechen Sie uns auf Allergien oder Unvertraglichkeiten an,
wir informieren Sie gerne.

Alle Preise inkl. Service und MwSt.
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APERITIF

2016 GRAND VINTAGE
Moét & Chandon, Champagne/Frankreich

GETRANKE

2022 SILVANER
Homburger Kallmuth
Farst Lowenstein, Kleinheubach
Alkoholfrei: SEEDLIP GARDEN TONIC

2021 GRAUBURGUNDER
Dettelbach Hecken
Glaser-Himmelstoss, Nordheim

Alkoholfrei: PU ERH VERJUS TEE

2017 FRUHBURGUNDER
Biirgstadter Centgrafenberg
Familie Helmstetter, Birgstadt
Alkoholfrei: DORNFELDERSAFT-REDUKTION

2022 ROSENMUSKATELLER
Randersacker Sonnenstuhl
Familie Storrlein & Krenig, Randersacker
Alkoholfrei: PRISECCO - JORG GEIGER

GIVE AWAY

PICCOLO SECCO
Familie Christine Prostler, Retzbach

Alkoholfrei: PICCOLO PRISECCO - JORG GEIGER

Weine und Schaumweine enthalten Sulfite.



